Legerte Nisaferlerirres,

Bu meniide sizlere, Casa Lavanda Bostani’ndan, geleneksel ve biyodinamik tarim
yontemleri ile tamamen ilac¢siz olarak yetistirdigimiz sebze ve meyve cesitlerimizi,

Sile koyleri ile Sile yeryuzu pazari Ureticilerimizden tedarik ettigimiz urtinlerimizi,
Ulupelit ve ¢evresinden toplanmig yabani mantarlar, Sile koylerinden stit oglag,
Orucoglu Koyi'nden Fatma Orucoglu’nun mese ficida fermente edilmis sirkelerini,
Kalealt1 KOyi’'nde eski usul su degirmeninde oguitiilmiig misir ununu,

Kandira Buffa Ciftligi tarafindan tretilen taze manda burratasini,

Sile kiyilarindan olta baliklar: ve Derya Balik, Yavuz Bey tarafindan
secilen deniz tirtinlerini,

Italyan “Semolino” unundan ev yapimi makarnalarimizi,

Kirklareli’nden Tarla Mera, Kastamonu’dan Mustafa Afacan ve Kars’tan
Ilhan Koculu’nun sectigi; antik bugdaylarin unlari ile yaptigimiz
eksi mayali ekmeklerimizi,

Tangala, Buket Hanim ve Gemedere Biilent Bey tarafindan tiretilen ve
Casa Lavanda’da olgunlastirdigimiz artizan peynirler, daha bircok yerel ve
mevsimsel urtn ile hazirladigimiz yemeklerimizden tattiracagiz.

Degismeyen klasiklerimiz ve mevsimlerden esinlenerek hazirladigimiz
tabaklarimizi, keyifle tecriibe etmeniz dilegiyle.

A. EMRE SEN

Herhangi bir gida alerjiniz veya intoleransiniz var ise servis personelimize bildirmenizi rica ederiz.
Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir. Menii Fiyatlar1 26.01.2026 tarihinde gilincellenmistir.
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DAMAK HOSLUKLARI

Bostandan citir sebzeler, yesil aioli
Tuzlanmisg torik, otlu ¢itir
Siyah triiflii humus, baharatli keskek kitiri

BABAKALE’DEN DERISI ALEVLENMIS BARBUNYA

Lavanda Bostani’ndan taze otlar, Bodrum mandalinasi,
tane hardal, cam fistig1, safran aioli

SOGAN DOLMASI
Kuzu gerdan ve kig santreli dolgulu, nar eksisi,

badem kremasi, yanik tereyagi - sumak sos

TRUF KOKULU ZONGULDAK KUZU KESTANESI CORBASI
Kuzugobegi mantari

AGNOLOTTI*
Burrata ve mascarpone dolgulu, firinda kiraz domates sosu

SILE KOYLERINDEN SUT OGLAK
Diistik 1s1da firinlanmig, dovme kegkek, nohut, incir - erik sizmasi

ARTIZAN PEYNIRLER

Tangala, Gemedere ve Miralem ciftliklerinden Casa Lavanda’da
olgunlagtirdigimiz artizan peynirler, petek bal; Sivas, Kosedag, 1400 m. rakim

SOGUK CiIKOLATA-FRAMBUAZ

%75 Tanzania c¢ikolatasi, frambuaz sorbe, tonka fasulyesi*,
kurutulmus kakao meyvesi 0zui***

LAVANTALI CIKOLATA

6000 TL

O Kadele Sarap Lilesrese
4500 TL

*Agnolotti; Piemonte usulii, dolgulu bir makarna cesididir. **Tonka fasulyesi; vanilya, badem ve tar¢in notalar1 tagiyan aromatik bir
Orta Amerika baharatidir. **Kakao meyvesi 0zii; kakao cekirdeklerinin cevresini saran tath ve tropikal aromali meyve posasidir.

Konuklarimizin deneyim kalitesini onemsedigimizden mutfak koordinasyonu ve servis akigini saglikli ydnetebilmemiz
icin tadim meniimiizii masadaki tiim misafirlerimizin tercih etmesi durumunda servis edebiliyoruz.
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Zooragee Gezle [Tazieese

Casa Lavanda mutfaginda triif, liikslin degil, doganin sabrinin
temsilcisidir.

Triif, yasam dongusiinii tamamen yer altinda stirdiiren bir mantar tirt.
Onu bulmak icin yiizyillardir 6zel egitimli hayvanlar kullanilir. Bugiin
kopekler, eskiden ise domuzlar... Clinkii olgunlasan trifler, yalmizca bu
hayvanlarin sezebildigi 6zel aromalar salgilar.

En degerlileri, Italya'nin beyaz Piemonte triifii (Tuber magnatum) ve
Fransa’nin siyah Perigord trifii (Tuber melanosporum) olarak bilinir.
Onlara ¢cok benzeyen siyah yaz trifii (Tuber aestivum), siyah sonbahar
trifu (Tuber uncinatum) ve kahverengi kis triifui de (Tuber borchir)
mutfaklarda yer bulur.

Truflerin degeri, nadirlikleri, bulma zorluklar: ve kisa mevsimleriyle
dogru orantilidir. Doganin comertligiyle insan emeginin bulustugu bu
denge, triifii gastronominin kiymetli simgelerinden biri yapar.
Topragin derinliklerinde baglayan bu uzun hikaye, sofralarimiza
geldiginde sadece bir aroma degil; dogayla kurdugumuz sessiz bir
diyaloga doniistir.
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MANDA SUTU BURRATA

Siyah trif mantari, erken hasat zeytinyagi,
koy ekmegi kitiri

2750 TL

DANA CARPACCIO

Siyah truf mantari, truflt sos, ceviz, parmesan ve korpe roka

2750 TL

PIEMONTE USULU CARNE CRUDA

Siyah truf mantarh dana eti tartar

2750 TL

EV YAPIMI TAGLIOLINI

Siyah truf mantari, ¢ig tereyagl sos
2200 TL

TRUF KOKULU MANDA KAYMAKLI DONDURMA
Siyah trif mantari, tuzlu karamel
2000 TL
Dilediginiz herhangi bir tabagin iizerinde

2000 TL

Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



Soguk Laslargiclar

LAVANDA BOSTANI’'NDAN; PANCAR & KECI PEYNIRI TART

Yabani roka, feslegen, kiraz domates
1200 TL

BABAKALE’DEN DERISI ALEVLENMIS BARBUNYA

Lavanda Bostanr’ndan taze otlar, Bodrum mandalinasi,
tane hardal, cam fistig1, safran aioli

1600 TL

ISKENDERUN’DAN KIZIL KARIDES & AVOKADO

Salataliga sarilmig karides ve avokado, yesil elma, lime, mayonez
2100 TL

DANA CARPACCIO
Triiflii sos, ceviz, parmesan, korpe roka

1900 TL

MANDA SUTU BURRATA
Firinlanmig armut, yabani roka, feslegen, badem, incir sizmasi

1900 TL

PEYNIR

Tangala ve Miralem peynirleri, 18 aylik Grana Padano
1800 TL

* SARKUTERI
Prosciutto Crudo di Parma, Italyan salami, Bresaola
2400 TL

*sareti yemeklerimiz domuz {iriinii icermektedir.
Tum fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



Secak Laslaregiclar

TRUF KOKULU ZONGULDAK KUZU KESTANESI CORBASI
KuzugObegi mantari

1450 TL

LAVANDA BOSTANI’NDAN; ROKA, KALE & FESLEGEN CORBASI
Cam fistig1 gremolata, firinda kiraz domatesler

1150 TL

SOGAN DOLMASI
Kuzu gerdan ve kig santreli dolgulu, nar eksisi, badem kremasi, yanik tereyagi - sumak sos

1650 TL

ENGINAR SUFLE

I¢ bakla, enginar kalbi, Piemonte usulii fonduta, dereotu
1350 TL

KOZDE KUSKONMAZ

Bottarga*, greyfurt ve frenk soganli beurre blanc
1750 TL

KUZEY EGE’DEN KORPE KALAMAR

Fasulye kremasi ve citiri, kiraz domates, feslegen pesto
1650 TL

BABAKALE’DEN SICAK TUTSULENMIS AHTAPOT
Nohut piiresi, eksili semizotu, ¢itir nohut

1850 TL

BILDIRCIN

Cognac ile flambé¢, kuzugobegi mantari, Kalealt1 Koy’iinden
su degirmeninde ogutilmiig misir polentasi

1750 TL

BAKIR TAVADA YABANI PORCINI MANTARI (2 KISILIK)
Ulupelit ve Sile Ormanlarindan

2750 TL

Ev yapimu tagliatelle ile
3200 TL

*Bottarga tuzlanmig ve kurutulmusg kefal yumurtasidir.
Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



Llogarere Soprase

Casa Lavanda, dogaya duyulan sevgi ve saygi tizerine kuruldu. Biz dogaya
iyl bakiyoruz, ciinkii onun da bizi her anlamda besledigine inaniyoruz.

Kendi bostanimizda sebzelerimizi yetistiriyor, mevsiminde topluyor,
fazlasini geleneksel fermantasyon yontemleriyle sakliyoruz. Atiklarimizi
komposta dontigtiiriip yeniden topraga kazandiriyoruz.

Toprak giiclendikge, bitkilerimiz de daha saglikh ve lezzetli oluyor.

Bu ylizden tarlamizda hicbir kimyasal giibre veya ila¢ kullanmiyoruz.
Sebzelerimizin ¢cogunu, taze otlarimizi ve yenilebilir ¢igeklerimizi kendi
topragimizdan aliyoruz. Casa Lavanda’da diinyanin farkli kogelerinden

gelen, genetigiyle oynanmamis ylizlerce tohumu ekiyor, 550’den fazla

turt ayni bah¢ede bulusturuyoruz.

“Biz topragt besliyoruz ki, toprak da bizi beslesin.”



Saltasalar

Kendi bostanimizda yetistirdigimiz
yesillikler ve sebzeler ile

HINDIBA SALATASI
Rezene, turp, semizotu, greyfurt, tane hardal ve bal vinegret

960 TL

SEMIZOTU SALATASI
Avokado, korpe marul, kereviz sapi, lime, rezene, kiraz domates

980 TL

TAZE ENGINAR SALATASI
Roka, korpe marul, parmesan ve trif vinegret

990 TL

YABANI PIRINC SALATASI

Korpe marul, roka, yesil elma, rezene, ceviz,
kavrulmug susam vinegret

960 TL

Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



\ .

=, 7 @\
/,(//7/ )
//é ;(///
7

T o

g
D,y
) // / V/’
==y
\

A ,
=\

!

LLamurire Foloeege

Casa Lavanda’nin mutfaginda, biriktirdigimiz anilardan,
tad1 damagimizda kalan lezzetlerden, hafizamizdan silinmeyen
tabaklardan ilham aliyoruz.

Kuzey Italya’nin Piemonte bdlgesinin gelenegini tasiyan ev yapimi
makarnalarimizi yiiksek kaliteli sar1 durum bugday, kdytimiiziin
yumurtalar: ve denizimizin bir tutam tuzuyla, Casa Lavanda
mutfaginda el emegiyle ve sevgiyle yoguruyoruz.

Italyan mutfak ruhunu kendimize has dokunuslarla farklilagtirdigimiz
makarnalarimizin tadini ¢ikarmanizi dileriz.



N7k recler

Sart durum bugdayr unu ve Ulupelit’ten
koy yumurtalart ile el yapimi

AGNOLOTTI*
Burrata ve mascarpone dolgulu, firinda kiraz domates sosu

K 1650 TL — B 2100 TL

RAVIOLI
Kuzu ragu dolgulu, kestane ve yanik tereyagi, parmesan kopugu

K 1650 TL — B 2100 TL

SAFRANLI TROFIE**
Kuzugodbegi mantary, i¢ bakla, taze baharatlar ve krema sosu

K 1550 TL — B 1950 TL

TAGLIATELLE
Firinlanmig satir kiymasindan ragu Bolognese

K 1500 TL — B 1900 TL

PAPPARDELLE
Sile kdylerinden yabani mantarlar, cam fistigy, feslegen ve krema sosu

K 1600 TLL — B 2000 TL

LS00
Safran ve korpe kalamar
K 1650 TL — B 2100 TL

Kuskonmaz, mascarpone, tiitstilenmis dana dog

K 1550 TL — B 1900 TL

Sile kdylerinden yabani mantarlar
K 1600 TL — B 2000 TL

*Agnolotti; Piemonte usulii, dolgulu bir makarna cesididir.
**Trofie; Liguria usuli, elle sikigstirilarak gekil verilmig bir makarna cesididir.
Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



Lerezalers Area Ferreekler

SILE KIYI’DAN OLTA LEVREK 180 gr.
Bisque sos, trif kokulu nohut, kuzugdbegi mantari, kugkonmaz

3000 TL

SILE KIYPDAN KALKAN 350 gr.

Sarimsakli tereyagi ile firinlanmig, Casa Lavanda Bostani’'ndan taze otlar,
deniz boriilcesi, tane hardal, kalkan - vermut sos

3200 TL

BAKIR TAVADA DENiZ MAHSULLERI (2 KISILIK)
Yaz domatesleri sosu, ahtapot, karides, kalamar, kum midyesi, zeytin ve kapari

4500 TL

Ev yapimui tagliolini ile

5000 TL

Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika arasi stirebilmektedir.
Anlayiginiz icin tesekkiir ederiz.

Tim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



Raradare Area Fermreekler

SILE KOYLERINDEN SUT OGLAK 170 gr.
Diisiik 1s1da firinlanmis, dovme keskek, nohut, incir - erik sizmasi

2300 TL

DUSUK ISIDA FIRINLANMIS DANA YANAK 170 gr.

Kirmizi sarap sosu, karamelize beyaz hindiba, kereviz
2100 TL

OZEL BESI KOY PILICI 220 gr.
Kok sebze puresi, kuruyemisli siyez bulguru, tath - eksi karalahana

1900 TL

KONFi ORDEK BUT 170 gr.
Karamelize beyaz hindiba, bitter ¢ikolatali 6rdek sosu, kirmizi sarapl vigne receli

2500 TL

DANA BONFILE 200 gr.
Ev yapimi taneli hardal, balzamik sirkeli arpacik sogan, firinda korpe sebzeler

2400 TL

KUZU PIRZOLA 280 gr.
Sarimsakli patates kremasi, siyah zeytinli kuzu jus, gremolata, konfi kuru kayisi

2400 TL

DANA PIRZOLA 750 gr. (2 KISILIK)
Triflii patates kremasi, firinda korpe sebzeler

4700 TL

OGLAK PIL PIL 450 gr. (2 KISILIK)
Diisiik 1s1da firinlanmis tiitstilenmis oglak, kitir otlu pilav, oglak suyuna pil pil sos

5100 TL

Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika arasi stirebilmektedir.
Anlayiginmiz icin tesekkiir ederiz. Menii fiyatlar: 26.01.2026 tarihinde gilincellenmisgtir.

Tim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.



