Degerty Misaferlerinss

Bu meniide sizlere, Casa Lavanda bostanindan, geleneksel ve biyodinamik tarim
yontemleri ile tamamen ilacsiz olarak yetistirdigimiz sebze ve meyve cesitleri,

Sile koyleri ile Sile yerylizii pazar tireticilerimizden tedarik ettigimiz tiriinlerimiz,
Ulupelit ve ¢evresinden toplanmig yabani mantarlar, Sile kdylerinden oglak,
Orcuoglu Kdyii’'nden Fatma Teyze’nin mese ficida fermente edilmis sirkeleri,
Kalealt: KOyii'nde eski usul su degirmeninde giitiilmiis misir unu,
Kandira Buffa Ciftligi tarafindan iiretilen taze manda burratasi,

Sile kiyillarindan Olta Baliklar1 ve Derya Balik, Yavus Bey tarafindan
secilen deniz {iriinleri,

Italyan “ Semolino” unundan ev yapimi makarnalarimiz,

Kirklareli'nden Tarla Mera, Kastamonu’dan Mustafa Afacan ve Kars’tan
Ilhan Kogulu’nun sectigi; antik bugdaylarin unlar ile yaptigimiz
eksi mayali ekmeklerimiz,

Tangala, Buket Hanim ve Gemedere Biilent Bey tarafindan iiretilen ve
Casa Lavanda’da olgunlagtirdigimiz artisan peynirler, daha bircok yerel ve
mevsimsel {iriin ile hazirladigimiz yemeklerimizden tattiracagiz.

Degismeyen klasiklerimiz ve mevsimlerden hazirladigimiz tabaklarimizi,

keyifli tecriibe etmeniz dilegiyle.

A. EMRE SEN

*Mevsimsel kosullar ve piyasadaki {iriin kalitesindeki degisimlerden dolayr meniideki baz: iiriinleri servis edemeyebiliriz.
Anlayisiniz i¢in tesekkiir ederiz. *T{im fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir. *Menii Fiyatlari 24.11.2025 tarihinde giincellenmistir.



LAVANDA BOSTANI’NDAN; PANCAR & KECI PEYNIRI TART
Yabani roka, feslegen, kiraz domates

DERISi ALEVLENMIS BOGAZ’DAN LUFER

Lavanda Bostani’ndan taze otlar, Bodrum mandalinasi,
tane hardal, cam fisti8, safran aioli

TRUF KOKULU ZONGULDAK KUZU KESTANESI CORBASI
Kuzugtbegi mantari

AGNOLOTTI*
Buratta ve mascarpone dolgulu, firinda kiraz domates sosu

SILE KOYLERINDEN SUT OGLAK
Diisiik 1s1da firinlanmig, d6vme keskek, nohut, incir - erik sizmasi

ARTIiZAN PEYNIRLER

Tangala, Gemedere ve Miralem ciftliklerinden Casa Lavanda’da
olgunlastirdigimiz artizan peynirler, petek bal; Sivas, Késedag, 1400 m. rakim

SOGUK CIKOLATA-FRAMBUAZ

%75 Tanzania cikolatasi, frambuaz sorbe, Tonka fasiilyesi**,
kurutulmus kakao meyvesi 6zi***

Jademe Neseises
4950 TL

O Radele Sarap Liyleyrreese
3250 TL

*Agnolotti, Piemonte usulii, dolgulu bir makarna ¢esididir. **Tonka Fasulyesi; vanilya, badem ve tar¢in notalar: tagiyan aromatik bir

Orta Amerika baharatidir. **Kakao Meyvesi Ozii; kakao cekirdeklerinin gevresini saran tatli ve tropikal aromali meyve posasidur.
*Menii Fiyatlar1 24.11.2025 tarihinde giincellenmistir.



Swate Sonbatiar 774/ Marsare e,
“Tiver Crecereasiere”

MANDA SUTU BURRATA

Siyah triif mantari, erken hasat zeytinyagy,
koy ekmegi kitir1
2300 TL

DANA CARPACCIO

Siyah triif mantari, triiflii sos, ceviz, parmesan ve kérpe roka
2300 TL

PIEMONTE USULU CARNE CRUDA

Siyah triif mantarl dana eti tartar
2300 TL

EV YAPIMI TAGLIOLINI

Siyah triif mantari, ¢ig tereyagi sos
1800 TL

TRUF KOKULU MANDA KAYMAKLI DONDURMA
Siyah triif mantari, tuzlu karamel
1600 TL

Dilediginiz herhangi bir tabagin tizerinde
1600 TL




Soguk Laylarngiclar

LAVANDA BOSTANI’NDAN; PANCAR & KECI PEYNIRI TART
Yabani roka, feslegen, kiraz domates

950 TL

DERISI ALEVLENMIS BOGAZ’DAN LUFER

Lavanda Bostanr’ndan taze otlar, Bodrum mandalinasi,
tane hardal, cam fistig1, safran aioli
1250 TL

ISKENDERUN’DAN KIZIL KARIDES & AVOKADO

Salataliga sarilmig karides ve avokado, yesil elma, lime, mayonez
1600 TL

DANA CARPACCIO
Triiflii sos, ceviz, parmesan, korpe roka

1500 TL

MANDA SUTU BURRATA

Firinlanmis armut, yabani roka, feslegen, badem, incir sizmasi
1500 TL

PEYNIR

Tangala ve Miralem peynirleri, 18 aylik Grana Padano
1400 TL

* SARKUTERI
Prosciutto Crudo di Parma, italyan salam, bresaola
1900 TL

*{sareti yemeklerimiz domuz iiriinii icermektedir.



Stcak Laylargiclar

TRUF KOKULU ZONGULDAK KUZU KESTANES|I CORBASI

Kuzugdbegi mantari
1150 TL

LAVANDA BOSTANI’NDAN; ROKA, KALE & FESLEGEN CORBASI

Cam fistig1 gremolata, firinda kiraz domatesler

950 TL

ENGINAR SUFLE
ig bakla, enginar kalbi, piemonte usulii fonduta, dereotu
1050 TL

KOZDE KUSKONMAZ

Bottarga®, greyfurt ve frenk soganli beurre blanc
1400 TL

KUZEY EGE’DEN KORPE KALAMAR
Fastilye kremas1 ve citiri, kiraz domates, feslegen pesto

1350 TL

BABAKALE’DEN SICAK TUTSULENMIS AHTAPOT
Nohut piiresi, eksili semizotu, ¢itir nohut
1500 TL

BILDIRCIN

Cognac ile flambé¢, kuzugobegi mantar1 Kalealt1 K&y’iinden
su degirmeninde 6giitiilmiis misir polentasi

1450 TL

BAKIR TAVADA YABANI PORCINI MANTARI (2 KiSILIK)

Ulupelit ve Sile Ormanlarindan
2200 TL

Ev yapimu tagliatelle ile
2600 TL

*Bottarga tuzlanmig ve kurutulmus kefal yumurtasidir.



Salasalar

Kendi bostamimizda yetistivdigimiz
yesillikler ve sebzeler ile

HINDIBA SALATASI
Rezene, turp, semizotu, greyfurt, tane hardal ve bal vinegret

760 TL

SEMiZOTU SALATASI
Avokado, korpe marul, kereviz sapy, lime, rezene, kiraz domates

780 TL

TAZE ENGINAR SALATASI
Roka, korpe marul, parmesan ve triif vinegret

790 TL

YABANI PIRINC SALATASI

Korpe marul, roka, yesil elma, rezene, ceviz,
kavrulmusg'susam vinegret

760 TL




NZkarrealar

Sart durum bugday: unu ve Ulupelit’ten
koy yumurtalar ile el yapimi

AGNOLOTTI*
Buratta ve mascarpone dolgulu, firinda kiraz domates sosu

K 1300 TL — B1700 TL

RAVIOLI
Kuzu ragu dolgulu, kestane ve yanik tereyagl, parmesan kopiigii

K 1300 TL — B 1700 TL

SAFRANLI TROFIE**
Lavanda Bostanr’ndan korpe kabak, feslegen, cam fistig1, parmesan kopiigii

K 1200 TL — B 15§50 TL

TAGLIATELLE
Firinlanmig satir kiymasindan ragu Bolognese

K 1150 TL — B 1500 TL

PAPPARDELLE
Sile kdylerinden yabani mantarlar, cam fistig1, feslegen ve krema sosu

K 1250 TL — B 1600 TL

Lsorso
Safran ve korpe kalamar
Ki300 TL _B 1700 TL

Kugkonmaz, mascarpone, tiitsiilenmis dana dog

K 1200 TL — B 1500 TL

Sile kdylerinden yabai mantarlar
K 1250 TL — B 1600 TL

*Agnolotti, Piemonte usulii, dolgulu bir makarna cegididir.
**Trofie, Liguria usuli, elle sikistirilarak sekil verilmis bir makarna ¢esididir.



Ara Fermekler

SILE KOYLERINDEN SUT OGLAK 160 gr.
Diisiik 1s1da firinlanmis, ddvme kegkek, nohut, incir-erik sizmasi

1900 TL

OZEL BESI KOY PILICI 310gr.
K06k sebze piiresi, kuruyemisli siyez bulguru, tath-eksi karalahana

1450 TL

BAKIR TAVADA DENiZ MAHSULLERI (2 KiSILIK)
Yaz domatesleri sosu, ahtapot, karides, kalamar, kum midyesi, zeytin ve kapari

3500 TL

Ev Yapimu taglioni ile

3800 TL

KUZEY EGE’DEN LAHOZ FILETO 180 gr.

Bisque sos, triif kokulu nohut, kuzugdbegi mantari, kuskonmaz
2300 TL

SILE KIY’DAN OLTA LEVREK 180 gr.

Sarimsakli tereyag ile firinlanmis, Lavanda Bostani’ndan taze otlar,
deniz boriilcesi, tane hardal, levrek-vermut sos

2500 TL

DANA BONFILE 190gr.

Ev yapimu taneli hardal, balzamik sirkeli arpacik sogan, firinda kdrpe sebzeler
1700 TL

KUZU PIRZOLA 280gr.
Sarimsakli patates kremasi, siyah zeytinli kuzu jus, gremolata, confit kuru kayisi

1800 TL

DANA ANTRIKOT 280 gr.

Triiflli patates kremasi, yabani porcini mantari ve sote pazt
2000 TL

*Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika aras: siirebilmektedir. Anlayisiniz icin tesekkiir ederiz.
Menii fiyatlar1 24.11.2025 tarihinde gilincellenmigtir.



