Degerli Misafirlerimiz,

Bu meniide sizlere,

Ulupelit ve cevresinden toplanmis Yabani Mantarlar,

Sile koylerinden Oglak,

Kalealti Koyiinde eski usul su degirmeninde ogiitiilmiis Misir Unu,
Lavanda’ya ozel giinliik olarak iiretilen Taze Burrata Peynirleri,

Taze Balik¢i, Bekir Bey tarafindan secilen deniz iiriinleri,
Sakarya’dan gelen ézel besi koy pilici,

Ttalyan “ semolino” unundan ev yapimi makarnalarimiz,

Sile Operaci Ciftliginde bize izel olarak yetistirilen Ordek ve Bildircin,
Edremit’ten, Kiirsat Zeytinyaglari,

Kastamonu’dan Mustafa Afacan ve Kars’tan Ilhan Koculu’nun sectigi antik
Bugday unlari ile yaptigimiz eksi mayali ekmeklerimiz,

Miralem ve Tangala Ciftliklerinin Artizan Peynirleri

Ve daha bir¢cok mevsimsel ve uluslar arasu iiriinler ile hazirladigimiz
yemeklerimizden tattiracagiz.

Degismeyen klasiklerimiz ve mevsimsel olarak deneyledigimiz tabaklarimiz,

Keyifle tecriibe etmeniz dilegiyle.

A. Emre Sen



Sefin Tadim Meniisii

Roka ve Feslegen Corbasi
Firinda Kiraz Domatesler, Gremolata

Orkinos Tartar
Eksi Maya Ekmegi Kitirlar, Yabani Kekik ve Cam Fistigi

Enginar Sufle
I¢ Bakla, Enginar Kalbi, Piemonte Usulii Fonduta, Dereotu

Ev Yapimi Agnolotti
Burrata ve Mascarpone Dolgulu, Firinda Kiraz Domates Sosu

Sorbe

Diisiik Isida Firinlanmus Siit Oglak
Dovme Keskek, Nohut, Incir-Erik Sizmasi

X.0. Cikolata Terrine
%99 Siyah Cikolata, X.O. Cognac, Narenciye Sekerlemesi

veya

Artisan Peynirler
Miralem ve Tangala Ciftliklerinden,
Casa Lavanda’da Olgunlastirdigimiz Artisan Peynirler
Artvin Yayla Bali
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Baslangiclar
Havug¢ Corbast, Parmesan Kopiigii ve Havug¢ Kitirlart

Roka ve Feslegen Corbasi, Firinda Kiraz Domatesler
Orkinos Tartar, Eksi Maya Ekmegi Kitirlari, Yabani Kekik ve Cam Fistigi
Enginar Sufle, ig: Bakla, Enginar Kalbi, Piemonte Usulii Fonduta, Dereotu

Operact Ciftligi Bildircini, Santrel Mantari,
Kalealti Koyiinden Su Degirmeninde Ogiitiilmiis Misir Polentasi

Ozel Uretim Taze Burrata,
Kiraz Domates, Balzamik Surubu, Reyhan, Feslegen ve Kruton

Sicak Tiitsiilenmis Ahtapot, Nohut Piiresi, Eksili Semizotu, Citir Nohut
Dana Carpaccio, Triiflii Sos, Ceviz, Parmesan ve Korpe Roka
Korpe Kalamar, Siyah Beluga Mercimegi, Kiraz Domates, Feslegen Pesto

Kiraz Talasiyla Mutfagimizda Tiitsiilenmis Atlantik Somonu,
Taze Baharatlar, Kapari, Portakal

Tavada Ordek Cigeri “Foie Gras de Canard”, Kirmizi Sarapl Incir, Brioche
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Sote Deniz Tarag, ig: Bakla, Karnabahar Kremasi, Bisque, Altin Patates Cipsi 120

2 kisilik Peynir Tahtasi: Sefin Secimi Peynir Cesitleri

**2 kisilik Sarkiiteri Tahtasi: Sefin Secimi Sarkiiteri Cesitleri

Salatalar

Ezine Peyniri, Kiraz Domates, Akdeniz Yesillikleri, Limon Vinegret

Kiraz Talasyla Tiitsiilenmis Somon, Armut, Marul, Frenk Sogani

Qinoa, Portakal, Elma, Kapya Biber, Akdeniz Yesillikleri Limon Vinegret
Taze Enginar, Roka, Korpe Marul, Parmesan ve Triif Vinegret

Semizotu, Kereviz Sapi, Avocado, Lime, Rezene, Korpe Marul, Kiraz Domates

*Mevsimsel kosullar ve piyasadaki iiriin kalitesindeki degisimlerden dolayt
meniideki bazu iiriinleri servis edememekteyiz.
**Isareti yemeklerimiz domuz iiriinii icermektedir.
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Makarna ve RiSOttO Italyan Semolino Unundan Ev Yapimi

Risotto,

.Safranlt ve Korpe Kalamarl
.Kuskonmaz ve Tiitsiilenmis Dana Dos ile
...Sile Koylerinden Yabani Mantar ile

Tagliolini,
...Deniz Mahsiilleri ve Hafif Acth Sarimsakli Domates Sosu ile

Tagliatelle,
...5ile Koylerinden Yabani Mantarlar ile

Pappardelle,
<. Firinlanmis Satir Kiymasi Bolognese Sosu ile

Tortellini,
... Tath Koy Loru ve Ispanak Dolgulu

Agnolotti,
...Burrata ve Mascarpone Dolgulu, Firinda Kiraz Domates Sosu

Ravioli,
«..Kuzu Ragn Dolgulu, Kestane ve Parmesan Kopiigii

Ana Yemekler

Ozel Besi Koy Pilici, Kok Sebze Piiresi,
Kuruyemigli Siyez Bulguru, Tatli-Eksi Karalahana

Miihiirlenmis Dana Bonfile, Ev Yapimi Taneli Hardal,
Balzamik Sirkeli Arpacik Sogan, Firinda Korpe Sebzeler

Lahos Fileto, Bisque Sos, Triiflit Nohut Piiresi,
Kuskonmaz ve Morel Mantart

Miihiirlenmis Kuzu Pirzola, Sarimsakl Patates Piiresi,
Confit Kuru Kayisi, Ziyah Zeytinli Pisme Sosu, Gremolata

Siit Oglt_zk: Diisiik Isida Firinlanmis, Dovme Keskek,
Nohut, Incir-Erik Sizmasi

Sile Liman’dan Hafif Tiitsiilenmis Palamut, Beyaz Sarap - Taze Baharat Sosu

Cam Fisag, Taze Ananas, Semizotu, Rezene ve Hindiba Salatast
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Dana Antrikot, Triiflii Patates Kremasi, Porcini Mantari ve Sote Ispanak

Bakir Tavada Deniz Mabhsiilleri / 2 kisilik
Ahtapot, Karides, Kalamar, Kum Midyesi, Domates, Zeytin ve Kapari

*Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika aras: siirebilmektedir.

Anlayisiniz icin tesekkiir ederiz.
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